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MANTAR SOSLU BIFTEK (FRANSA)

4 kisilik Gerekli malzeme:

4 kestane mantari

50 gr tereyagi

4 parca biftek

200 gr kdltar mantar

4 dilim kaz cigeri (veya tavuk cigeri)
Taze ¢ekilmis karabiber

Taze adacayi

1. Tereyadini tavada eritin. Biftekleri ekleyip iki tarafli kizartin, piserken bir tutam tuz serpin. Sicak olarak
muhafaza edin.

2. Klltdr ve kestane mantarlarini temizleyip dilimleyin. Kalan tereyagini tavada eritip mantarlar soteleyin ve
tavadan alin. )

3. Kaz cigeri dilimlerini tavada ¢evirerek pisirin. Uzerine taze ¢ekilmis karabiber serpin. Biftekleri servis
tabaklarina alip Gzerine kaz cigeri dilimlerini yerlestirin. Yanina 1-2 kasik mantar ilave edip taze adacayi
yapraklariyla susleyerek servis yapin.
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