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MANTAR SALATASI

https://www.cumhuriyet.com.tr

400 gram mantar

6 su bardagi su

1/2 adet limon suyu

1 adet kapya biber (kUp kip dogranmig)
1 su bardagi konserve misir

3 yemek kasigi zeytinyagi

2 dal taze sogan (kiyilmis)

1/2 demet dereotu (kiyilmig)

2 adet kornigon salatalik tursusu (kup kip dogranmig)
1/2 adet limon suyu

1 cay kasigi tuz

Mantarlari yikamadan, dig kismini soyup temizleyin.
Mantarlari ince ince dograyin.

Bir tencereye haglama suyunu ve mantarlari ekleyin.
Uzerine limon suyunu ekleyin ve 10 dakika haslanmaya birakin.
Mantarlari stzGp bir kaba alin.

Uzerine dogranmig kapya biberi ve misirlari ilave edin.
Ince ince dogranmig taze sogani ekleyin.

Ince kiyilmig dereotunu ekleyin.

Kip kip dogradiginiz kornison tursulari da ekleyin.
Limonu sikin ve tim malzemeleri guizelce karigtirin.
Tuzu ekleyin ve tekrar karigtirin.

Son olarak zeytinyagini ekleyin.

Servis tabagina alin, Gizerini dereotu ile sisleyin.
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