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MANTAR SALATASI

500 gram kultir mantar

1 defne yaprag

2 adet limonun suyu
Sosu igin:

6 yemek kagsigi zeytinyagdi
Yarim limon suyu

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

1 demet maydanoz

Oncelikle mantarlari iyice yikayin. Hi¢ bekletmeden kaynar suyla dolu bir tencerede varsa 1 adet defne yapragi,
2 adet limonun suyunu ekleyerek 15-20 dakika kadar haslayin. Suyunu siiziip, dilerseniz ige dérde bdlin.
Sosu igin bir kasede yarim limon suyu ile beraber 6 yemek kasigi zeytinyagini, tuz ve karabiberi ekleyip, hep
beraber ¢irpin.

Haslanmig mantarlari bir servis tabagina alin. Hazirladigimiz sosu mantarlarin tizerine gezdirin. 10-15 dakika
sosla mantarlarin iyice karismasini bekleyin. Servise sunmadan dnce ¢ok ince kiyllmis maydanozla sisleyin.
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