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ITALYAN USULU MANTAR SALATASI

250 gr mantar (temizlenip ince dilimlenmis)

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi

1 corba kasigi taze limon suyu

1 kahve kagiJi tuz

1 fiske karabiber

4 corba kasig bezelye (haslanmis)

1 yesil salata (dis yapraklar ayiklanip, yikanarak dogranmig)

Zeytinyag, limon suyu, tuz ve biberi bir kavanoza koyup, iyice sallayarak karigtiriniz. Mantar ve bezelyeyi bir
kaseye koyup, Ustlerine kavanozda hazirladiginiz sosu dékiniz. lyice karistirip, buzdolabinda 30 dakika
sogutunuz.

Orta boy bir servis tabagina yesil salata yapraklarini déseyiniz. Mantar salatasini buzdolabindan ¢ikarip, yesil
salatanin ortasina bosaltarak servis ediniz.
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