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MANTAR PILAKISI

Sogani ince ince halka seklinde dograyiniz. Bol zeytinyaginda pembe olana kadar kavurunuz. igine dogranmis
maydanoz karistiriniz. Bu hazirlanan igin yarisini bir tepsinin altina yayiniz. Uzerine dis kabugu soyulmus ve
aylklanmig, iyice yikanmis mantarlari diziniz. Geri kalan igi ise tepsiye dizilen mantarlarin tstiine déseyiniz.
Daha Ustline de tuz ve biberi ekip, limon sikip, yeteri kadar da su ilave ettikten sonra ilik gibi pisene kadar ateste
agzi kapali olarak pigiriniz. Sonra da sofraya aliniz.
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