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MANTAR PANE

600 gr. kdltir mantari
1 sise maden suyu

1 yumurta sarisi

1,5 su bardagi un
Tuz

Kekik

Kirmizi pulbiber

1 su bardagi sivi yag
1 kase yogurt

Kuru nane

2 dal dereotu

Hazir domates sos ya da ketcap

Mantarlar yikanip limonlu suda bekletilir. Maden suyu, yumurta, un, tuz ve baharatlar karistirlarak bulamag
hazirlanir. Siviyag kizartma tenceresine alinip isitilir. Mantarlar kurulanip bulamaga batirilir ve yagda kizartilir.
Kagit havlu tzerine alinarak fazla yag stizildr. Yogurt kuru nane, kiyilmis dereotu ve tuzla ¢irpilarak sos
hazirlanir. Servis tabagina alinan mantarlar yogurtlu sos ya da domates sosu ile servis yapilir.
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