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MANTAR PANE

1 Paket Sana Klasik
20 Adet mantar
2 Çorba Kaşığı un
1 Adet yumurta
1 Diş sarımsak

Mantarları köklerinden kesin. Sarımsağı dövün. Sarmısak, karabiber ve tuzu karıştırarak mantarların üzerine
sürün ve ovuşturun. Daha sonra bir tabakta mantarları una bulayın. Ayrı bir kapta yumurtayı çırpın. Unlanmış
mantarları yumurtaya batırın. En son olarak galeta ununa batırın. Kızartma yağını kızdırın. Mantarları içine
atarak, her tarafı altın sarısı renk alana dek kızartın.

© lezzetler.com tarif no:78177 • adı:Mantar Pane • gönderen:mübarek • indirme tarihi:20.05.2024 - 14:14

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mantar-pane-vt57748
http://www.tcpdf.org

