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10 adet orta boy mantar
2 adet yumurta

1 su bardagi galeta unu
1 su bardagi un

2 dis dévilmuis sarimsak
Tuz

Karabiber

Pul biber

150 gram kasar peyniri
2 ¢orba kasiJi sivi yag
2 adet domates

5-6 adet ¢op sis
Kizartmak igin:

Siviyag

MANTAR PANE

Yumurtalari ¢irpin. Sarmisak, tuz ve karabiberi karistirin. Mantarlari temizleyip saplarini kestikten sonra bu
karisimla ovun. Sirasiyla un, yumurta ve galeta ununa buladiktan sonra kizartin. Kagar peynirini kiip kip kesip
sivi yag ve pul bibere bulayin. Domatesi dilimleyin. Cop sislere gére mantar, kasar peyniri ve domates dizerek

servis yapin.
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