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MANTAR PANE

10 adet mantar

1 kahve kagiJi tuz

1 kahve kasiJi beyaz biber
1 dis sarimsak

2 ¢orba kasiJi un

1 adet yumurta

4 corba kasigi galeta unu
Kizartmak icin yag

Mantarlari kdklerinden kesin. Sarimsa@i dévin. Sarmisak, karabiber ve tuzu karistirarak mantarlarin tizerine
sriin ve ovusturun. Daha sonra bir mutfak havlusunun Gzerine koydudunuz una bulayin. Ayri bir kapta
yumurtayi ¢irpin. Unlanmis mantarlari yumurtaya batirin. En son olarak galeta ununa batirin. Kizartma yagini
kizdirin. Mantarlari icine atarak, her tarafi altin sarisi renk alana dek kizartin.

Not: Mantar paneyi dilediginiz degisik soslar veya mayonezli karigimlarla beraber sunabilirsiniz.
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