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MANTAR PANE

icindekiler

500 g mantar

1 limon.

Unlu Karigim:

100 gun

1 yumurta

bir tutam tuz

150 ml sit

1 ¢corba kasigi sivi yag

Mantarlarin u¢ kisimlarini kesin ve limonlu suda iyice yikayin, sizin ve kurulayin. Unlu Karigim icin bir kaseye
100 g un, 1 yumurtanin sarisini, bir tutam tuz, 150 ml siit ve 1 gorba kasigi sivi yag koyup karigtirin. Yumurtanin
akini kar haline getirin ve karisima yavasga ekleyin. Mantarlari bu karisima bulayin ve kizgin yagda kizartin. lyice
slizuldikten sonra, sicak olarak mayonez ile servis yapin.
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