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MANTAR PANE

300 garm mantar

1 bardak un

25 gram misir nigastas

2 cay kasigi kabartma tozu

1 fiske tuz

1 bardak sut

2 bardak bayat ufalanmig ekmek igi
100 gram margarin

2 bardak sivi yag

Genis bir kasede unu, kabartma tozunu ve tuzunu karistirin. stitinii ekleyin ve plitlrsiiz bir boza kivamina
gelinceye kadar ¢irpin. Mantarlari sulu karisima batirip, ekmek iclerinin iginde gezdirin. Her taraflar ufalanmig
ekmek i¢ine bulansin. Tavaya margarin ve sivi yagi koyun kizdirip mantarlari kizartin servis edin.
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