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MANTAR MUSAKKASI

Mantarlarin ince kabuklarini (derilerini) gikarmali ve yere sirlinen yerleri kesmeli ve bolca su ile yikamalidir.

Bir yandan ince dogranmis soganlarinizi yagda kavurmalidir. Bu sodanlarin bir kismini, bir kenarli tepsinin icine
seriniz, Gsttine bir kat hazirlanmig ve dogranmig mantarlar koyunuz. Yine bir tabaka sogan, bir tabaka mantar
dizilmek suretiyle tepsiyi doldurunuz. Uzerine kéafi miktarda et suyu dékiniz. Tuzunu ve biberini koyunuz.

Bir kapakla, tepsiyi értUp ateste pismesine ve kivami gelince tepsiyi indirmesine dikkat ediniz.
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