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MANTAR MUSAKKASI

Sogani dorde bélinlz, ince ince dograyiniz. Tencerede kuvvetli ates Ustiinde sadeyag ile pembelesiiiceye
kadar kavurunuz. Bir miktarini sahana déseyerek Uzerine dis kabuklari soyulmus, yikanmig ve temizlenmis
mantarlari diziniz. Béylece kat kat sahani doldurarak tuz, biber ekiniz. Uygun miktarda etsuyu gezdirerek
kapayiniz, orta ateste pigiriniz.
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