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MANTAR MUCVERLI SEBZELI PILIC GOGSU

Malzemeler

1 adet pili¢ gdgsi

80 gr. mantar

20 gr. Bizim Mutfak Un
30 gr. renkli biber

1 dis sarimsak

40 gr. havug

40 gr. kabak

1 adet sogan

50 gr. Bizim Aygicek Yagi
100 gr. Igim Sut

10 gr. feslegen

20 gr. Bizim Mutfak Nisasta

Hazirlanisi

Mantarlar ufak sekilde dogranir. Un, yumurta ve mantar aycicek yagi karistirilarak tavada kizartilir. Sarimsak,
sogan, renkli biberler, havug ve kabak kibrit ¢opl uzunlugunda dogranip, hep beraber sotelenir. Pilic gégsu
bicakla ortadan ikiye kesilip inceltilir. (Iki par¢a tamamen birbirinden ayriimaz) Sotelenen sebzeler tavugun
icerisine doldurularak, kiirdanla tutturulup tavada kizartilir. St kaynatilir. Nisasta su ile ezilir. Feslegenler ufak
sekilde dogranir. Kaynayan s(tin icerisine nisasta ilave edilir ve dogranmis feslegenlerle tatlandirilip, sos haline
gelinceye dek kaynatilir. Tavuklar bir tabada alinarak sos ile birlikte servis yapilir.
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