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MANTAR MUCVERI

4-6 Kisilik

Yarim kg. mantar

1/4 limonun suyu

Yarim demet maydanoz
Yarim paket kabartma tozu
Yarim tath kasigi kekik
Tuz

3 adet yumurta

4 corba kasigi un
Kizartmak igin:

Siviyad

Mantarlari boyuna dilimler halinde keselim. Limon suyu ilave edilmis suda mantarlari haglayalim. Mantarlarin
suyunu stizelim. Uzerine ince kiyllmig maydanozu, kabartma tozunu, kekigi ve tuzu ilave edelim. Ayri bir kapta
yumurtalari iyice ¢irpalim. Igine unu ekleyerek tekrar ¢irpalim. Yumurtali unlu karigima mantarlari ilave edip
karstiralim. Yagi kizdiralim. Mantarli malzemeyi kasik yardimiyla kizgin yaga dékelim. Kasik kasik yaga
déktigumuiz mlcverin arkall nll kizarmasini sadlayalim. Altin sarisi renk alana dek kizartip micverleri, emici
bir kagit Gzerine alalim. Servis yapalim.

© lezzetler.com tarif n0:35346 » adi:MANTAR MUCVERI « génderen:ziynet + indirme tarihi:04.04.2025 - 21:16


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mantar-mucveri-vt26064
http://www.tcpdf.org

