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MANTAR MUCVERI

500 gr mantar

1 tutam maydanoz
1/2 paket kabartma tozu
3 adet yumurta

4 yemek kagigi un
1 tutam kekik

1 tutam tuz
Kizartmak igin;
100 gr margarin

1 adet limon

1 su bardagi su

1 dis sarmisak

1 kase yogurt

Mantarlari iyice yikanip, boyuna dilimlenir ve limonlu suda haslanir. Suyu suiziilerek sogumaya birakilir. Ince
kiyllmig maydanoz, 1/2 paket kabartma tozu, kekik ve tuz eklenir. 3 adet yumurta 4 yemek kasigi unla ¢irpilir.
Karigima mantari ilave edilip iyice karistiriir. Malzemeden kagikla alinarak kizgin margarine dokulir ve arkall
Onlu kizartilr. Fazla yaglar kagit havlu ile alinip istege bagl sarimsakli yogurt dokulerek servis yapilir.

=

© lezzetler.com tarif no:107976 « adi:Mantar Miicveri « génderen:Goéksen ¢ indirme tarihi:06.04.2025 - 23:22


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mantar-mucveri-vt26064
https://img.lezzetler.com/yuklenen/mantar-mucveri-107976.jpg
http://www.tcpdf.org

