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MANTAR MUCVER

Malzeme

- 500 g mantar

- 3 adet yumurta

- 3 yemek kasigl Sana yagi
- 4 adet taze sogan

- 1 su bardagi beyaz peynir
- 1 su bardagdi un

- 2 su bardag sut

- 3 dis sarimsak

- 1 tath kasig1 kirmizi pul biber
- Tuz ve karabiber

Hazirlanisi

1. Sarimsaklari ayiklayip kiyin.

2. Beyaz peyniri rendenin genis tarafi ile rendeleyin.

3. Mantarlarin saplarini ¢ikarip dérde bélun.

4. Yayvan tencerede Sana yagini kizdirip, icine dogranmis mantarlari ekleyip mantarlar biraktiklar suyu ¢ekene
kadar kavurun.

5. Mantarlar suyunu ¢ekince igine kiyllmis sarimsaklari, tuz ve karabiber ilave edip pisirmeye devam edin. Pisen
harci sogumasi igin yayvan bir tabaga alip, icine kiyilmis taze sodanlari ekleyip karistirin.

6. Sosu igin; derin bir k&seye yumurtalari kirip, sttd, kirmizi pul biberi ekleyip bir ¢atal veya ¢irpici yardimiyla
karistinin. Sosun igine unu ilave edip iyice karistirin.

7. Sosun i¢ine soguttugunuz mantarli harci ekleyip tahta bir kasikla karistirin. En son rendelenmis beyaz peyniri
ilave edip karistirin. Mantar mticver harcini Sana ile yagladiginiz firm kabina alip 200 derecede Uzeri kizarana
kadar pisirip sicak dilimledikten sonra sicak olarak servis edin.
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