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MANTAR MISIR VE KESTANELI MARUL SARMA

https://www.elele.com.tr

2 yemek kasi§i tereyagi

1 dis sanimsak, ezilmig

1 minik kirmizi aci biber, tohumlari ayiklanmig, ince dogranmis (tercihe goére)
150 gr. mantar, ince dilimlenmig

8 bebek misir

16 seker bezelye, uzunlamasina dogranmig
200 gr. kestane, slzulmus ve kiiguk dogranmig
1 taze sogan, dogranmis

Tuz

8 marul yapragi

Servis igin:

Erik sosu

Tereyagini tavada isitin ve sarimsak, kirmizi biber ve mantarlar ekleyip hafif sari olana kadar kizartin. Bebek
misirlari tavaya ekleyip U¢ dakika daha kizartmaya devam edin. Tavayi ocaktan alin. Seker bezelyeleri, taze
sogani ve kestaneleri ekleyip karistirin. Marul yapraklarini genis bir ylizeye yayarak tavadaki karigimi her birine
boéllstlrin ve yapraklar sigara boregi gibi sarin. Yaninda erik sosu ile servis edin.
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