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MANTAR LOKMASI

MALZEMELER

4 kisilik

2 paket taze mantar

Y2 tath kasig tuz

2 adet yumurta

1 su bardagi un

sivi yag -kizartmak igin
1 su bardagi galeta unu
bir tutam karabiber
Sosuicin :

biraz ekmek igi

1 dis sarimsak

biraz soguk st

HAZIRLANISI

Mantari 3-4 defa yikayip bir sizgece alin ve suyunu stizdikten sonra bir kapta tuz ve karabiberi ilave edip
karistinn, Yumurtay kiiglik bir kapta hafifge ¢irpin. Mantarlari dnce una sonra yumurtaya sonra da galeta ununa
bulayin. Uzerlerini kapatacak kadar bol ve kizdirlmis sivi yagda 4 dakika kadar altin sarisi oluncaya dek kizartin.
Servis edin. Yanina da sarimsakla ekmek igini dévip, i¢ine biraz soguk sit eklediginiz sosdan verin.
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