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MANTAR KURABIYE

250 Gr Sana Klasik Kase

1 GCay Kasigi kabartma tozu
1 Su Bardagi un

2 Paket nisasta

1 Paket pudra sekeri

2 Adet yumurta

1 Tath Kagi§i kakao

Genis bir hamur yogurma kabinda budday nisastasini, 1 su bardagdi unu, 2 adet yumurtayi, 1 paket oda
sicakhiginda margarini, 1 ¢cay kasigi kabartma tozunu ve 1 paket pudra sekerini karigtirin. Ele yapismayacak
kivamda bir hamur elde edene dek yogurun. Firin tepsisinin boyutlarinda yaglh kagit serin. Tepsinin igine
yerlestirin.Hamurdan ceviz iriliginde parcalar koparin. Elinizde yuvarlayarak sekil verin. K¢tk hamur toplarini
tepsiye dizin. Yuvarlak kiguk bir sise kapagini kakaoya batirin. Sonra kiigtik hamur topunun Gizerine bastirin.
Onceden isitilimig orta isili firnda kurabiyelerin Gzeri cok hafif pembelesene dek pisirin.
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