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MANTAR KURABIYE

1 Paket Sana Klasik
400 gr misir nisastasi
1 Su Bardagi seker

1 Paket kabartma tozu
2 Adet yumurta

1,5 Su Bardagi un

2 Yemek Kagi§i kakao

Genis bir kaba oda sicakliginda beklettigimiz yumurta ve sana klasik margarini koyalim ve sekeride koyarak
iyice karisim krem haline gelene kadar karistiralim. Nisastay da ekleyerek karistiralim. Unu ve kabartma
tozunuda ekleyelim ve yumusak bir hamur elde edene kadar iyice yoguralim. Hamurdan kigUk pargalar
koparalim elimizle yuvarlayarak top haline getirelim. Yaglanmis tepsiye yerlestirelim. Mantar seklini vermek icin
bir kaba 2 yemek kasigi kakaoyu koyalim bir sise ile desen verelim. Sisenin u¢ kismini énce kakaoya daha
sonrada hazirladigimiz toplara hafifge batiralim. Hamur mantar seklini alacaktir. Butiin kurabiyeleri bu gekilde
hazirlayalim. Onceden isitigimiz 175 dereceli firina pigsmeye birakalim. Yaklagik 30 dakikada pigecektir.
Uzerlerinin pembelesmesini beklemeden firindan alalim.
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