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MANTAR KURABIYE

1 Paket Sana Hamurisi
1 Paket vanilin

1 Paket pudra sekeri

1 Paket kabartma tozu
1 Paket misir nisastasi
2 Adet yumurta

Butln malzemeleri derince bir karistirma kabinin igine koyun ve 20 dakika boyunca yodurun. Yogdurdunuz
hamurdan yumurta blyUkliginde pargalar koparin ve yuvarlayin. Firin tepsisini yaglayin ve yuvarladiginiz
mantar kurabiye hamurlarini tepsiye siralayin. Ufak bir tabada bir miktar kakao koyun. Ufak su sisesi kapagini
alin ve islatip 6nce kakaoya sonra hamur parcalarinin tGzerine bastirip ¢ekin. Ayni islemi bitin mantar kurabiyesi
hamurlarinin Gzerinde uygulayin. 5 dakika dnceden isittiginiz 150 derecelik firinda 20 dakika pisirin.
Kurabiyeleriniz hazir.
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