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MANTAR KURABIYESI

1 paket margarin

1 adet yumurta

1,5 su bardag toz seker
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
Alabildigi kadar un

ilk olarak 1 paket margarin eritilir ve sogumaya birakilir. Un derince bir kaba konur. Ortasi agilarak sogutulmus
margarin, toz seker, yumurta, vanilya ve kabartma tozu ilave edilir ve karistirilir. Kulak memesi yumusakhginda
bir hamur elde edilir. Hamurdan ceviz blyukliginde pargalar alinip yuvarlanir. Kola sisesi kapagiyla tzerlerine
bastirilarak mantar sekli verilir. Mantar kurabiyeler yaglanmis firin tepsisine dizilir. Kurabiyelerin rengi beyaz
renkte olacak sekilde 180 dereceye ayarlanmis firinda pisirilir. Pistikten sonra Gzerleri renkli sekerlemelerle
sUslenir.

ML® Cuma Kurabiyesi icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:14938 « adi:Mantar Kurabiyesi * génderen:Hasibe « indirme tarihi:19.09.2024 - 09:28


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mantar-kurabiye-vt251
https://tr.ml.md/cuma-kurabiyesi-vt743
http://www.tcpdf.org

