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MANTAR KURABIYE

1 paket margarin

2 su bardagi un

2 su bardag nisasta

1 paket vanilya

1 su bardagi pudra sekeri
1 tath kasidi kakao

1 paket kabartma tozu

Karigtirma kabina iyice yumugsamig margarini aliyoruz. Avucumuzda sikarak biraz daha yumusak bir hale
getiriyoruz. Uzerine unu, nisastayi pudra sekerini, vanilyayi, kabartma tozunu ilave edip hamurumuzu
yoguruyoruz. Kulak memesi yumusakliginda bir hamur ortaya ¢ikartiyoruz. Ceviz blyukliginde veya istediginiz
blyUklUklerde yuvarlayabilirsiniz. Huninin ucunu énce kakaoya, sonra hamura batirarak mantar seklini elde
ediyoruz. Yaglanmis firin tepsisine diziyoruz, dnceden isitilmis 170 derecede 20-25 dk. pigiriyoruz.

Fotograf "pasta" tarafindan génderildi. 08.06.2017
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