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MANTAR KURABIYE

2 adet yumurta

1 paket margarin

1 su bardagi pudra sekeri

2 paket misir nisastasi (400 gr.)
yarim paket kabartma tozu
alabildigi kadar un

1 corba kasigi kakao

Cukur kaba oda I1sisinda yumusamig margarin, yumurtalar ve seker konur, iyice karistirilir. igine nisasta, un ve
kabartma tozu eklenerek yogrulur. Hamur ceviz biyUklidinden daha kii¢lk parcalara ayrilir. Yuvarlandiktan
sonra agzi kakaoya batirilmig siseyle hamurun tzerine bastirilir, mantar sekli verilir. Kurabiyeler tepsiye dizilir
180 derece firinda beyaz kalacak sekilde pigirilir.

ML® Alacali Kurabiye icin tiklayin
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