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MANTAR KURABIYE

1 adet yumurta

1 cay bardagdi toz seker
125 gram tuzsuz tereyagi
5 yemek kagidi nisasta

1 tath kasigi kabartma tozu
1 paket vanilya

Aldigi kadar un

1 yemek kasigi kakao

Derin bir kapta seker ile yumurtayi ¢irpin. Ardindan tereyagi ve nisastayi ekleyerek iyice karistirin. Son olarak
kabartma tozu, vanilya ve aldigi kadar unu katip yogurun. Yumusak bir hamur elde edeceksiniz. Hamurunuzdan
ceviz blyukliginde yuvarlaklar ¢ikarin. Bos bir sisenin agzini énce diz bir tabaga koydugunuz kakaoya batirip
ardindan yuvarlak hamurun Uzerine bastirin, mantar seklini aldigini géreceksiniz. Kurabiye hamurlarinizi
Onceden isitilmig 180 derecelik firnda yagli kagit serdiginiz tepside pisirin. Kurabiyenizin rengi beyaz kalacak.
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