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MANTAR KURABIYE

https://www.elele.com.tr

250 gram tereyagi

2 adet yumurta

1 su bardagi pudra sekeri

300 gram misir nisastasi

2 su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

2 yemek kasigi kakao ya da Tlrk kahvesi

Tereyagini ve yumurtalari oda sicakliina gelene kadar disarida bekletin.

Oda sicakligina gelen tereyadi ve yumurtayi, pudra sekerini de ekleyerek ¢irpin.

Misir nisastasini, vanilyayi ve kabartma tozunu ilave ederek ¢irpmaya devam edin.

Karisima unu ekleyin ve homojen bir hale gelene kadar yogurun. Karisimi kontrol edin. Eger elinize yapisiyorsa
biraz daha un eklemeniz gerekiyor demektir.

Vaktiniz varsa hamurunuzu yarim saat dinlendirebilirsiniz.

Firininizi 180 dereceye ayarlayin.

Bir tepsiye sivi yag surin.

Hamurunuzdan ceviz blyUkliginde pargalar koparin ve yuvarlayarak tepsiye dizin.

Bir tabaga isteginize gdre kakao ya da Tirk kahvesi koyun. Bos bir soda sisesinin agiz kismini dnce yaga
ardindan tabaktaki kakaoya batirin daha sonra yuvarladiginiz hamurunuzun Gzerine bastirin.

Tepsiyi 6nceden isithiginiz firniniza yerlestirin ve on bes dakika pismeye birakin.

Kurabiyeleriniz pistikten sonra biraz sogumasi igin bekletin.
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