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MANTAR KURABIYE

2 adet yumurta

250 gram tereyagi

1 su bardagi pudra sekeri

3 su bardagi bugday nisastasi
1,5 su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

1 corba kasigi kakao

Tereyagini oda sicakliginda yumusatin ve derin bir kaseye alin. Uzerine pudra sekerini ve yumurtayi da ekleyip
elinizle iyice birbirine yedirin. Uzerine nisastayi ekleyin ve yogurmaya baglayin. Ununu da yogurmaya devam
ederek yavas yavas ilave edin. Son olarak vanilya ve kabartma tozunu da ekleyip elinize yapismayacak bir
hamur elde edin.

Hamurunuzu yarim saat dinlendirin. Ardindan ceviz buyukliginde pargalar koparip elinizde top yaparak
yagladiginiz tepsiye yerlestirin.

Kakaoyu bir tabaga alin. Ufak bir sisenin agzini kakaoya batirarak tepsiye dizdiginiz kurabiyelerin Gzerine
bastirin. Btiin kurabiyelere bu islemi uyguladiktan sonra 170 derecede 6nceden isittiginiz firina kurabiyelerinizi
verin. 25-30 dakika kadar pisirin. Kurabiyeler esmerlesmeden firindan ¢ikarip sogumaya birakin. Kurabiyeleriniz
hazir.
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