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MANTAR KURABIYE

https://www.sabah.com.tr

2 yumurta

1 paket margarin veya tereyagdi (yumusamig)
1 su bardagi un

1 su bardagi pudra sekeri

1 tath kasigi kabartma tozu

2 paket bugday nisastasi

1 corba kasigi kakao

Hamur yogurcagimiz kaba yumusamis margarini, pudra sekerini, yumurtalari ekleyip krem haline gelene dek
yoguralim. Unu, nisastayi, kabartma tozunu ekleyip 6zIU bir hamur yoguralim. Hamurdan, cevizden biraz daha iri
parcalar koparik yuvarlak sekiller verelim. Bir sise veya tuzlugun agiz kismini kakaoya batiralim ve hamurlarin
orta kismina kakaolu sise agzini derince bastirip ¢ekerek hamurlarin mantar sekli almalarini saglayalim.
Hamurlar firin kabina dizip 6nceden isitilmig 170 derece isili firnda Uzeri beyaz kalacak sekilde pigirelim.
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