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MANTAR KURABIYESI

250 gr. tereyag

1 Cay bardagi siviyag

1 bardak pudra sekeri

2 yumurta

2 kaslk yogurt

3 bardak nisasta
alabildigince un
kabartma tozu ve vanilya
1 kaslk kakao

Tereyagi elle yumusatilir. Cigek yagi ilave edilir. Yumurta, pudra sekeri, yogurt da katilabilir iyice karistirilir. Daha
sonra nigasta, 1,5 bardak un, kabartma tozu ve vanilya ilave edilir. lyice yogrulur. Eger hamur ele yapisiyorsa un
ilave edilir. Hamur ele yapismayacak hal alana kadar yogrulur. Daha sonra cevizden biraz blyuk toplar yapilir,
yaglanmis tepsiye dizilir. Bir gazoz kapag iyice yikanir, kakaoya batirilarak toplarin ortasina batirilir. Bu sekilde
180 derece firinda pigirilir.

ML® Mantar Kurabiye icin tiklayin

Fotograf "behruz" tarafindan génderildi. 29.05.2020

© lezzetler.com tarif no:139 » adi:Mantar Kurabiye * génderen:PazarOla « indirme tarihi:19.09.2024 - 00:20


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mantar-kurabiye-vt251
https://tr.ml.md/mantar-kurabiye-vt555
https://img.lezzetler.com/yuklenen5/mantar-kurabiye-139.jpg
http://www.tcpdf.org

