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MANTAR KURABIYE

Tugba Balci

2 adet yumurta

1 paket margarin (oda sicakhginda)
1 su bardagi pudra sekeri

3 su bardagi bugday nisastasi

1,5 su bardagi un

1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu

Uzeri igin:

1 ¢corba kasigi kakao

Oda sicakhiginda yumusamis margarini pudra sekerini ve yumurtay! bir kapta ellerimizle iyice birbirine yedirelim.
Sonra (izerine nigastayi ve elenmis unu yogurdukga ekleyelim. En sonunda vanilyayi ve kabartma tozunu
ekleyerek hamurumuzu yogurmaya devam edelim. Elimize yapismayacak hafif sertlikte bir hamur elde edelim
ve yarim saat Uzeri kapali olarak dinlendirelim. Hamurdan ceviz buytkliginde parcalar kopararak yuvarlayalim
ve yaglanmis veya yagl kagit serilmis tepsiye aralarinda biraz bosluk birakarak dizelim. Butin kurabiyeleri
tepsiye dizdikten sonra ufak bir cam sisenin agzini tabakta bulunan kakaoya batirallim sonra kurabiyelerin
tzerine bastiralim. Béylece kurabiyelere mantar geklini vermis oluyoruz. Bitlin kurabiyelere bu iglemi
uygulayalim. Onceden isitiimig 170 derecelik firinda mantar kurabiyeler beyaz kalacak sekilde 25 dakika
pigirelim.
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