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MANTAR KIYMASI GARNITURU

Temizlenmis bir miktar taze mantari bezle sikarak kurulayip ince kiyiniz. (Bu kiyma konserve mantarla da olur).
Keza maydanozu ince kiyiniz. Diger tarafta 3 - 5 dis sarimsag ince kiyip biraz tereyagi ile bir kushaneye
koyunuz. Tuz ve biber ekip atese siriinlz. Bir tahta kasikla 5 dakika ¢eviriniz. Sonra mantar ve maydanozu
ilave edip 5 dakika daha pistikten sonra indirip kullaniniz.

Not: Bu kiyma garnitirler, salgalar, kagith etler ve kiymalar icin kullanilir. Bu garnitirler, yemegin leziz ve nefis
olmasina yardim ederler.

ML® Mantar Salatasi icin tiklayin
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