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MANTAR KESESI

4 Kisilik Malzeme :

4 ad. Krep,

450 gr. Mantar,

100 gr. Ispanak,

100 gr. Jambon,

45 gr. Tereyag,

80 gr. taze sogan,

25 cl. Tavuk suyu,

30 gr. Krema,

1 tath kasidi Limon suyu.

Tarifi:
Mantarlar yikanip, stizlldr. Bir parga tereyaginda sote edilir. Saldidi su dékaldr. Haglanmis, sikilmis ispanak ve

jambon parcalari tereyadinda az ¢evrilip mantarla karigtirilir. Krebin icerisine hazirlanan malzeme konup, kese
seklinde maydanoz sapiyla baglanir. ok hafif firnda sicak tutulur.

Sosu : Tavuk suyu karigtirilip krema ilave edilir. Miktar yariya inene kadar kisik ateste kaynatilip, limon suyu
ilave edilir.
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