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MANTAR KAVURMASI

50 gr tereyagdi

3 adet yumurta

1 kg mantar

2-3 dig sarimsak

Tuz

Uzerine:

1 kase sarimsakli yogurt
50 gr tereyagi

Kirmizi biber

Oncelikle tereyagdi eritilir ve Gizerine yumurtalar kirilarak pisirilir. Daha sonra glizelce yikanan mantarlar
buyUklUklerine gére dérde bdllnerek tencereye konulur, daha sonra sirasiyla sarimsaklar ufak ufak dogranarak,
tuz ile birlikte eklenir ve kisik ateste suyunu gekene kadar pigirilir. Diger tarafta tereyagi ile kirmizi biber yakilir.
Suyu ¢eken mantarlar et kavurur gibi kavrulur, daha sonra bir servis tabagina alinir, Gizerine sarimsakli yogurt
konulur, Gzerine yakilan kirmizi biberli yag dokulUr ve servis yapillir.

Fotograf "zehra teyze" tarafindan génderildi. 17.07.2019
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