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MANTAR KAVURMASI

https://www.aksam.com.tr

Yarim kilo mantar

2 adet sivri biber

3 adet orta boy sogan
1 adet domates

2 kasik tereyagi

Biraz tuz

Istege gdre pul biber

Mantarl yemekleri seviyorsaniz bu lezzet tam size gére. Mantar kavurmasi tarifi igin dncelikle mantarlar
temizleyin ve bol suda yikadiktan sonra kiiclk dograyin.

Bir tavada veya tencerede sodanlari minik minik dograyarak kavurun. Biberleri ve domatesleri de ufak
dograyarak soganlara ilave edin. Bir sire kavurulduktan sonra temizledidiniz mantarlari da ilave edin. 10-15
dakika kavurun.

Sulu sevenler biraz sicak su ilave edebilir. Tuzunu ve baharatini da ekleyerek bir tur daha karistirdiktan sonra
sicak servis edebilirsiniz. Mantar kavurmasi hazir.
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