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MANTAR KAVURMASI

500 gram mantar

1 su barda@i kasar peyniri rendesi

1 tath kasigi kekik

1 tath kasidi pulbiber

2 ¢orba kagi@! limon suyu

2 corba kagsiJi sirke

1 corba kasigi seker 1 ¢orba kagsiJi tereyadi

Mantarlari iyice yikayin. Tencereye bolca su koyun. igine limon suyu, sirke ve sekeri koyun, mantarlari ilave
edip, haslayin. Hagladiktan sonra suyunu stizin. Bir tavaya tereyagini koyun. Eriyince dogradiginiz mantarlari
ilave edin.

5 dakika soteleyin. Kekik, tuz, kirmizibiber ve kasar peyniri koyup harmanlayin. Sicak servis yapin.
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