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MANTAR KAVURMASI (GIRESUN)

Giresun Il Kiltiir ve Turizm Mudarltgi

2 yemek tabagi mantar
2-3 adet orta boy sogan
2 adet sivri biber

1 adet domates

2 kasik tereyagi

Mantarlar temizlenir, bol suda iyice yikanir kliglik dogranir. Soganlar kiigik dogranarak yagda kavrulur. Kiguk
dogranan biberler ve domates rendelenerek sogana ilave edilir. 1-2 dakika karistirilir ve mantarlar ilave edilerek
kanstinhp pigirilir. Arzuya gore su ilave edilir. Su konulmadan da pigirilebilir.

Not: Ayni sekilde mantar tuzlusu kavurmasi da yapilir. Bu durumda mantarlar aksamdan suya konarak tuzunun
¢ikmasi saglanir.

ML® Biberli Mantar Kavurmasi icin tiklayin
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