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MANTAR IZGARA

6 iri mantar

100 gram tereyagi

1 demet maydanoz

1 limon

yeteri kadar zeytinyagi
yeteri kadar karabiber
yeteri kadar tuz

Ayni irilikte ve herbiri iki avug kadar iri mantarlardan alti tane secin. Semsiye gibi olan basliklarini saplarindan
ayirin. Saplardan, alt taraflarindaki toprakli bélimlerini kesip atin. Sonra i1slak ve sert bir bezle ovun. Yikadiktan
sonra iyice kurutun ve yalniz sap bélimlerini yukaridan asagi tger dilime bélun. Bir izgarayi kuvvetli kémair
atesine oturtun. Atesten 6-7 santim ylUkseklikte bulunacak 1zgara kizinca mantar dilimlerini ve sapkalarini
fircayla zeytinyagina bulayip 1zgaraya oturtun.

Mantarlarin her iki yani kizarinca bunlari dikkatle bir servis tabagina yerlestirin.

Bir metrdotel sal¢asi hazirlayin ve sicak mantar dilimlerinin Gzerini bu salcalarla stsleyerek servis yapin.
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