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MANTAR HASLAMA (FRANSA)

CHAMPIGNONS BOUILLIE

MALZEME:

500 gr. mantar

1 limon suyu

1/2 tath kasigi tuz
2 su bardagi su

YAPILISI :

Mantari bol suda ¢ dort defa yikayip stizgece ¢ikariniz.

Suyunu slzdurdikten sonra bir tencereye limon suyunu, tuzu koyup bir kere kaynattiktan sonra mantari ilave
ediniz.

Tencerenin kapagini kapatip hizli ateste kaynatarak dért dakika pisirdikten sonra atesten aliniz.
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