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MANTAR HARG

MALZEMELER

1 ¢ay fincani dilimlenmis mantar
1 tath kasidi tereyad

1 cay kasigi ince kiyilmig sogan
2 kahve fincani mantar suyu

tuz

bir tutam kirmizi yaprak biber

2 ¢orba kasiJi un

1 kahve fincani soguk sit

1 cay fincani kaynar sit

HAZIRLANISI

Kiiglik bir tencereye soduk siitii ve unu koyup iyice karistirin. 5 dakika bekletin. Uzerine kaynar siitii dokiip
karistirarak orta ateste 3-4 dakika pisirip atesten alin Tereyagdini kiiguk bir tencerede eritip sodani ilave edin. 1-2
dakika orta ateste kavurup tuz, mantar ve biberi ekleyip iki dakika daha kavurun. Mantar suyunu ilave edip
kaynatarak suyunu cektirip yukaridaki sttll sosu ilave edip bir iki dakika daha karigtirarak kaynatip atesten alin.
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