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MANTAR GUVEC

200 gram mantar

1 sogan

2 sivri biber

2 kirmizibiber

2 adet domates

1 corba kasigi salca

3 defneyapragi

1 su bardagi su

1 cay bardagi zeytinyad
Tuz, karabiber

100 gram kasar peyniri rendesi

Zeytinyaginda mantari, rendelenmis sogani 5 dakika kavurun. igine salga ve rendelenmis domatesi ekleyip 5
dakika daha kavurun. Sivri biberi, kirmizibiberi, defneyapragini glive¢ kabina koyun. Uzerine de kavurdugunuz
mantarli harci ve ¢ok az su ekleyip 200 derecedeki firinda pismeye birakin. 20 dakika pisirip firndan alin ve
rendelenmis kasar peynirini ekleyip 5 dakika daha firinlayin. Daha sonra ¢ikartip sicak olarak servis yapin.
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