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MANTAR GUVEC

2 kisilik

16 adet orta boy mantar

2 adet carliston biber

2 adet domates

1 dis sarimsak

1 tath kasi§i domates salgasi
Biraz tuz

Karabiber

1 tath kasidi tereyad

1 ¢corba kasigi krema

Mantarlar isteginize gére dorde, ikiye bollin veya bitiin olarak kullanin. Bir tavaya tereyagini alin. Halka halka
dogranmig sogdani ve kig¢uk kiigik kesilmis sarmisagdi soganlar hafif pembelesene dek bir siire sote yapin.
Dogranmig mantarlari da i¢ine atin. Garliston biberi ince ince dograyin. Domatesin kabuklarini soyup, kip
seklinde kesin. Ikisini de tavaya alin. Birkag kez cevirerek pisirin. Domates salgasini ekleyin. Yemegin suyuyla
ezin. 1 ¢orba kasiJi kremayi da ilave edin. 3 dakika daha kaynatin. Bir glivece alin. Pilavla birlikte servis yapin.
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