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MANTAR GUVEC

1 kavanoz Tat "Saksuka" Kizartma Sosu

500 gr Tat Mantar

3 yemek kasigi zeytinyadi

3 dis sarimsak

1 tath kaasigi kirmizi pul biber

1/2 demet dereotu

Tuz

Karabiber

1/2 su bardagi (rendelenmis) Sek Taze Kasar

Yayvan bir tavada zeytinyagini kizdirip icine mantarlar ve kiyilmis sarimsaklari ilave ediniz ve mantarlar renk
alincaya kadar kavurunuz. Daha sonra igine Tat "Saksuka" Kizartma Sosu, kirmizi pul biber, kiyilmis dereotu,
tuz ve karabiberi ilave edip karistirdiktan sonra glve¢ kaplarina esit miktarda béliniz Uzerine rendelenmis

kasar peyniri serpip 200 derecede isittiginiz firinda peynirler kizarana kadar tutup sicak olarak servis yapiniz.
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