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MANTAR GUVECI

500 gr mantar

1 adet sogan

2 adet domates
4 adet sivri biber
2 adet defne yapragi
3 dig sarimsak
Toz

Karabiber

Swi yag)

Uzeri Igin:
Kasar rendesi

Mantarlari iyice yikayip kurulayalim.

Ince ince dogradigimiz sogani ve sarimsaklari sivi yagda kavuralim.

Uzerine ince ince dogradiimiz mantarlari ilave edip kavuralim.

Sonra ince ince dogradigimiz biberleri ilave edip kavuralim. Daha sonra kabuklarini soyup ince ince
dogradigimiz domatesleri ilave edip kavuralim.

Son olarak kuzu, karabiberi ve defne yapragini ilave edip 2 dakika kavuralim.

Hazirladigimiz mankarli karigimi gliveglere paylagkiralim.Uzerlerine kagar peyniri rendesi serpelim.
Onceden isitilmis 180° firinda kasarlar eriyip kizarana kadar pisirip servis yapalim.
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