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MANTAR GUVEC

2 yemek kasigi (70 gr) Bizim Yag
400 gr mantar

2-3 adet sosis

2 adet yesil biber

1 tath kasidi kuru kekik

2 adet klip dogranmig domates
Uzeri igin:

1 su barda@i kasar peyniri

Tim malzemeleri dilimleyip gliveglere yerlestiriyoruz. Uzerine Bizim Yag ve rendelenmis kasar peynirini ekleyip
200 derecede daha evvelden isinmig firinda nar gibi kizarana kadar pisirip bekletmeden servis yapiyoruz.

Not: Mantarlarinizi renginin bozulmamasi igin pisirmeden 10 dakika énce az miktarda limonlu suda bekletin.
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