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MANTAR GUVECI

500 gram mantar

1 adet sogan

4 dis sarimsak

3 adet domates

4 adet sivri biber

2 adet defneyapragi
Tuz

Karabiber

100 gram kasar peyniri
1 cay bardagdi sivi yag
Yarim demet maydanoz

Tencereye yagi koyup ince kiyilmig sodanlar kavurmaya baslayin. Ardindan da mantarlari ve diger malzemeleri
ekleyip kavurun. Glveg kaplarina béltstlrip Uzerine bir dilim domates ve rende peyniri koyun. 200 derecede 35
dakika kadar pigip sicak ikram edin.
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