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MANTAR GUVEC (DIYET)

MALZEME

1 kg mantar

4 adet sivri biber

4 adet orta boy domates
4 dilim kasar peyniri

1 corba kasig

margarin

Tuz

Kekik

Feslegen

1 BiyUk bir tavada 1 ¢orba kasigi margarini eritelim. Kusbasgi iriliginde dogradiginiz sivri biberi tavaya aktarin,
ardindan ortadan ikiye kestiginiz mantarlar ekleyelim ve yumusayana kadar soteleyelim.

2 Kabuklarini soydugumuz domatesleri kiip kiip dograyalim. Kekik, tuz ve feslegenle karistirarak 4 kiiglk giiveg
kabina, mantari ve baharatlarla karistirdigimiz domatesleri dokelim. Uzerlerine birer dilim kasar koyarak firina
slrelim. Kagarlar eriyince ¢ikarip, servis yapalim.
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