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MANTAR GULASI

4 adet dolmalik kirmizi biber
2 adet sogan

600 gram mantar

4 corba kasigi siviyag

2 tath kasig1 kirmizibiber

3 ¢corba kagsigi domates puresi
1 ¢corba kasigi krema

Dolmalik biberleri yikayip, temizleyin. Dérde béliip, 1zgarada gevirin. Uzerindeki zari soyun. ince ince kiyin.
Soganlari kiip bigiminde dograyin. Mantarlari yikayip, dérde bélin. Yagda sote edin. Sodanlari ilave edin.
Kirmizibiber ve tuzu serpin. Domates piresini de ilave edin. En son olarak ince kiydiginiz biberleri tencereye
alin. Tencerenin kapagini kapatip, U¢-dort dakika pigirin. Daha sonra tizerine kremayi ekleyin.

© lezzetler.com tarif no:66483 « adi:Mantar Gulag! * gonderen:seyyare « indirme tarihi:26.03.2025 - 22:14


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/mantar-gulasi-vt50364
http://www.tcpdf.org

