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MANTAR GRATEN

Yarim paket findik mantar
Yarim yemek kasigi tereyagi
Tuz

Uzeri icin:

Kasar peynir

Mantarlari nemli bir bez ile silin. Istege gére kabuklarini soyun. Diger yandan bir tavaya tereyag! koyup, eritin.
Ardindan mantarlari ve az miktar tuz ekleyin. 4-5 dakika kavurun. Daha sonra kavrulan mantarlari gliveg igine
koyun. Uzerine rendelenmis kagar peynir serpistirin. Mantar grateni énceden isitiimig 180-190 derecelik firina
verin. Uzeri kizarana kadar pisirin. Pigen mantar grateni firndan ¢ikartin. Sicak olarak servis edebilirsiniz.
Isteginize gdre Uzerine sumak serpebilirsiniz.
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