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MANTAR GRATEN

500 gram kultir mantar

1 yemek kagigi zeytinyagi
4 dal taze sogan

Besamel sos igin:

2 yemek kagsig! tereyagi

2 yemek kagigi un

3 su bardag st

1 cay kasigi tuz

Yarim cay kasigi karabiber
Uzeri igin:

1 su bardagi kasar rendesi

Mantarlarin Ustlerini soyun ve ince ince dilimleyin.

Taze soganlari ince ince Kiyin.

Zeytinyagini tavada kizdirip mantarlar yagda kavurun.

Soganlar da ekleyip biraz daha kavurun.

Mantarlari firin kaplarina béltstirip kenara alin.

Besamel sos icin tereyagini tencerede eritin.

Yaga unu ekleyip kokusu ¢ikana kadar kavurun.

Sutl azar azar ekleyip hizla karistirarak 3 dakika kadar pisirin.
Tuzu ve karabiberi de ekleyip karigtirin.

Sosu mantarlarin (izerine dékiip kasar rendesini de izerine serpin.
Firini 200 dereceye ayarlayip isittiktan sonra gratenleri firina verin.
10 dakika kadar firinladiginiz mantar grateni sogutmadan servis edin.
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